
Tipo: Bianco.
Vitigno: 95% Chardonnay 5% Arneis.
Zona di Produzione: Monforte d’Alba.
Altitudine: 400-450 m slm.
Vendemmia: selezione e raccolta
manuale a fine agosto.
Vinificazione: pressatura diretta,
fermentazione invasche di acciaio inox.
Affinamento: in acciaio.
Degustazione e Colore: Il profumo è
caratterizzato da fiori bianchi e frutta
a polpa bianca come la pesca. Al palato
conferma i sentori fruttati e floreali,
con una sensazione piacevolmente
fresca che bilancia acidità e
morbidezza.
Grado Alcolico: 13,5 % vol.
Formati: 0,75 l.
Temperatura di Servizio: 8 °C.
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